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? .J rink, aber sauf net,
disputier, aber rauf net!“*

Quelle: unbekannt
Hallo, liebe Freundinnen
und Freunde des Nordlinger Bieres !

2008 ! Seit nunmehr 400 Jahren warten
wir auf dieses Jahr, um Geburtstag zu feiern. Wir
feiern als Letzte in Noérdlingen verbliebene
Brauerei Geburtstag. Wie schon im Januar-
Kundeninfo erwéhnt: ,es (berleben nur die
Besten..” (Charles Darwin). Man fiihre sich nur
vor Augen, dass - durch Chroniken belegt - im
Jahre 1730 zehn Braubetriebe in Nordlingen
ansassig waren. Natlrlich gilt es bei Jubilden wie
diesen ein grandioses Fest auf die Beine zu
stellen. Als Termin wurde der 11. bis 14.
September  festgelegt. An den einzelnen
Programmpunkten wird intern noch fleiBig gefeilt.
Dem Donnerstag liegt die feierliche Er6ffnung mit
einem gemdutlichen Beisammensein anheim. Der
Freitag ist fur die legenddare Gewdlbefete
reserviert. Am Samstag steigt die 2te Auflage des
»Human-Table-Soccer*“-Turnieres, bei dem die
Mannschaft ,,Schulhaus Uscha* als Titelverteidiger
antritt. Durch unsere enge Verbindung zu
Vereinsjubilden ist ein Festdamenwettbewerb im
Gesprach. Der Sonntag Klingt mit einem
Frihschoppen und dem Tag der offenen Brauerei
aus.

Wie berichtet, steigt von Mitte Februar
bis Mitte Mai der 1. Anker-Schafkopf-Cup. Die
Vorausscheidungen finden in den teilnehmenden
Anker-Gaststatten statt. Bisher sind 19 Quali-
Rennen bestdtigt. N&here Infos bei den
betreffenden Wirten. Das Finale steigt am 17. Mai
in Nordlingen. Im Stadtsaal Klésterle winkt fir
den 1. Platz ein Preisgeld von 1.000 Euro! Jeder
Teilnehmer erhalt eine Kiste Nordlinger Bier. An
alle Zocker: Schafkopf zuerst!

Leutle, plant eure  Feste! Zum
Terminieren den termin-ator dieser Ausgabe
hernehmen. Reservieren und bestellen unter Tel.
09081/2906010, bei uns ALLES aus einer Hand.

Nach dem Erfolg im letzten Jahr: mach
mit bei der Anker-Gutschein-Aktion! Infos und
Stempelkarten bei unseren Bierkutschern oder im
Biro.

Beer-In-Box, die Erfolgsgeschichte geht
weiter. Messe-Auftritte in Stuttgart und Hamburg
(s. termin-ator). Bereits in 13 Lander geliefert
und auf allen Kontinenten der Erde erhéltlich!

Einen gesunden Durst und frischen
Schwung im neuen Jahr 2008 wiinscht lhr

A<

Gutes aus der Bierkiiche!

Der ultimative Koch-Tipp mit unserem Anker Grandl-Bier:
Zanderfilet in Curry-Bier-Béchamel
Zutaten (fir 4 Personen):
4 Zanderfilets (je 150 g, gehautet),
50 ml Grandl-Bier, 500 g mehlig kochende
Kartoffeln, 400 g Brokkoli, Salz, 70 g Butter,
30 g Mandelblattchen, Pfeffer, 5 EL Mehl,
Muskat, 1 Ei, 1 Lorbeerblatt,
1 EL Wacholderbeeren, 1 EL Curry, Zucker,
Zitronensaft
Zubereitung:
1) Die Zanderfilets in dem Bier 30 Minuten
marinieren. Die Kartoffeln kochen. Den Brokkoli
waschen, putzen, Striinke kreuzweise
einschneiden und den Brokkoli in Salzwasser 5
Minuten blanchieren. 2) 10 g Butter erhitzen und
die Mandelblattchen goldgelb résten.
AnschlieRend den Brokkoli in der Mandelbutter
schwenken, mit Salz und Pfeffer abschmecken
und warm halten. 3) Kartoffeln abgieflen, heil3
pellen, durch die Kartoffelpresse driicken und
abkuhlen lassen. In einem mittleren Topf 1 Liter
Salzwasser erhitzen. Das Kartoffelpuree mit 3
Essloffeln Mehl, Salz, dem Muskat und dem Ei
vermischen. Zwischen den Handen jeweils einen
Essloffel des Teigs zu fingerdicken Nudeln rollen
und in dem Salzwasser 2 Minuten ziehen lassen.
Mit dem Schaumléffel in ein Sieb geben und gut
abtropfen lassen. 4) Den Fisch aus der Marinade
nehmen. 450 ml Wasser und Zandermarinade mit
Salz, dem Lorbeerblatt und den Wacholderbeeren
zum Kochen bringen und die Zanderfilets bei
geringer Hitzezufuhr 7 Minuten ziehen lassen (das
Wasser darf jetzt nicht mehr kochen). 5) Die
Zanderfilets herausnehmen, die Flussigkeit durch
ein Sieb gieRen und auffangen. 30 g Butter in
einem Topf erhitzen, 2 Essloffel Mehl hinzugeben,
anschwitzen lassen und Fischsud hinzugeben. Auf
die gewlinschte Konsistenz einkochen lassen. Mit
Curry, Salz, Pfeffer, Zucker und Zitronensaft
abschmecken. Zanderfilets in die Sauce geben
und warm halten. 6) In einer Pfanne 30 g Butter
aufschaumen lassen und die Kartoffelnudeln
goldbraun braten. Das Zanderfilet mit Currysauce,
Kartoffelnudeln und Mandelbrokkoli auf einem
Teller anrichten.
Zubereitungszeit: ca. 1 Std. 30 Min.
Zeit zum Marinieren: 30 Min.

Guten Appetit!

Quelle: CMA

2008 | Termin-ator

FEBRUAR

9.-13. | InterGastra Neue Messe Stuttgart
Ankerbrauerei Nordlingen
Halle 8 Stand Nr. 8A51




SA9.2.
19.30 Uhr

Nordlingen Sportpark
TSV vs. SV Fellbach
2. Basketball BL Damen

9.
21.00 Uhr

Nordlingen Café Radlos
HISS - Live

SA 16.
19.30 Uhr

Nordlingen Sportpark
GIANTS vs. Phonix Hagen
2. Basketball BL Herren

SA 23.
19.30 Uhr

Nordlingen Sportpark
TSV vs. TSV Viernheim
2. Basketball BL Damen

MARZ

SA 1.
19.30 Uhr

Nordlingen Sportpark
GIANTS vs. TV Lich
2. Basketball BL Herren

1

Nordlingen m1- Die G30-Party

SO 2.
16.00 Uhr

Nordlingen Sportpark
TSV vs. TS Herzogenaurach
2. Basketball BL Damen

FR 7.

Nordlingen Ankerbrauerei
VHS-Veranst. ,,Feuer und Bier*
Sudhaus Ankergasse 4, 19.00 Uhr

.| InterNorga Messe Hamburg

Ankerbrauerei Nordlingen
Halle Al Stand Nr. A1.413

SA 8.
19.30 Uhr

Nordlingen Sportpark
GIANTS vs. USC Heidelberg
2. Basketball BL Herren

FR 14.
21.00 Uhr

Nordlingen Café Radlos
,»T1he Raggle Taggle Gypsis* - Live

SA 15.
15.00 Uhr

19.30 Uhr

Nordlingen Sportpark
TSV vs. 1. FC Sonthofen
FulRball LL Sud

TSV vs. TV Hofheim

2. Basketball BL Damen

SA 22.
18.00 Uhr

Nordlingen Sportpark
TSV vs. TSV Wasserburg 2
2. Basketball BL Damen

SA 29.
15.00 Uhr

19.30 Uhr

Nordlingen Sportpark

TSV vs. FC Ingolstadt 04 II
FuRball LL Sud

GIANTS vs. BV Chemnitz 99
2. Basketball BL Herren

APRIL

5.-13.

Augsburger Frihjahrsausstellung

SA 5.

Nordlingen m1 - Die G30-Party

SO 6.

Nordlingen Frihjahrsmarkt

SA 12.
15.00 Uhr

19.30 Uhr

Nordlingen Sportpark

TSV vs. TSV GroBhadern
FuBball LL Sud

GIANTS vs. TV 1862 Langen
2. Basketball BL Herren

SA 19.

12. Kneiptour Nordlingen

MI 23.

Tag des Bayrischen Bieres

SA 26.
15.00 Uhr

Nordlingen Sportpark
TSV vs. FC Affing
Fullball LL Sud

Ml 30.4. | Nacht der Maibaume

MAI

DO 1. | Nordlingen Ochsenzwinger
DGB-Kundgebung

1. | Wemding Gasthaus zur Wallfahrt
Biergarteneroffnung

3.-5. | Nordlingen Kaiserwiese
Stabenfest

SA 3. | Nordlingen Sportpark
15.00 Uhr | TSV vs. 1860 Rosenheim
FuBball LL Sid

3. | Nordlingen m1l - Die U30-Party

10.-12. | Nordlingen Sportpark
100 Jahre Fuf3ball in Nordlingen

SA 17. | Nordlingen Sportpark
15.00 Uhr | TSV vs. FC Pipinsried
FuRball LL Sud

24.-2.6. | Nordlingen Kaiserwiese
Pfingstmess + Rieser Verbraucher
Ausstellung

SA 31. | Nordlingen Sportpark
TSV vs. TSV Buchbach
FuBball LL Sid

SEPTEMBER

11.-14. | Nordlingens einzig verbliebene
Brauerei feiert ihren
400. Geburtstag!

Stand 1/2008
Wollen Sie Ihre Veranstaltung im Anker-Kurier bekannt geben?
Sagen Sie uns einfach Bescheid (= 09081/290600).
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NEU*NEU*NEU*NEU*NEU*NEU*NEU*NEU

Nordlingen - 400 Jahre Ankerbrauerei

GRANDL-BIER

Der Jubilaumstrunk benannt nach dem Ehepaar
Jakob und Marie Grandel, die 1897 das Anwesen
der Ankerbrauerei erwarben!
Erhaltlich im 20x0,5 und 0,33-Gebinde mit
Schraubverschluss und Kronkorken, im 20 | Party-
KEG, im Fass 20l oder 301 und im revolutionaren
25 | Beer-in-Box.

Erhaltlich ab Méarz !



